
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



キーワードは「 」、「 」、「 」

京都の生産者から送られた最高の食材を最適な調理法で提供いたします。

静寂な森に囲まれたシークレットガーデンの中で大地の恵をいただく

その食を通して自然と一体となる体験を提供いたします。

デイリーフリー ベジタリアン

ナッツフリー ヴィーガン

グルテンフリー

キャビア 

香川産瀬戸内キャビア サワークリーム ブリニ

前菜 

季節野菜の中野商店寿酢の自家製ピクルス

フレンチフライ 塩 または 長文屋の七味唐辛子

恋豆富の冷奴 山葵 九条ねぎ 糸鰹 松野醤油の醤油

季節野菜のスティック 白味噌ディップ 

水上産生ハム はもんみなかみ とサラミの盛り合わせ

渥美プレミアムラスサーモン サワークリーム

チーズの盛り合わせ
オーガニックナッツ ドライフルーツ 上賀茂生はちみつ

サラダ 

上賀茂野菜のリーフサラダ

上賀茂野菜のサラダ ブルーチーズ オーガニックナッツ 柚子ドレッシング

シーザーサラダ チキン または 渥美プレミアムラスサーモン 
京都の温泉卵 ベーコン



上記日本円での表示価格には、サービス料 と消費税 が含まれております。/  国産米を使用しています。 

 

スープ 

味噌汁

本日のスープ

季節野菜のミネストローネ

パスタ 

スパゲッティ トマトソース 

タリアテッレ 京丹波しめじとカリフラワーのラグーソース 

タリアテッレ サステナブル和牛ボロネーゼ  
パルミジャーノレッジャーノ

サンドイッチ ハンバーガーとフレンチフライ または サラダ 

クラブハウスサンドイッチ 

渥美プレミアムラスサーモンとアボカドのオープンサンド

アマン京都ビーフハンバーガー
ビーフパティ バンズ チェダーチーズ トマト 味噌オニオン
厚生労働省の推奨に従い、アマン京都では、お客様の安全とご満足のために、
パティはミディアムウェルでご提供させていただきます

追加トッピング

京都卵の目玉焼き

ベーコン

ビーフパティ

ご飯 

京都辻農園の石清水 土鍋ご飯 京漬物 ちりめん山椒
ご提供まで 分頂戴いたします

追加オプション

味噌汁

海苔の佃煮 

焼き魚 種

いくら塩漬け

近江牛サーロイン

ごはん １膳

丹波しめじのハヤシライス 

季節の炊き込みご飯 ご提供まで 分頂戴いたします

近江牛サーロイン丼 京都の温泉卵 京漬物

麺類 

湯葉弥の湯葉と九条ねぎのうどん 京漬物 

近江牛サーロインの肉うどん京都の温泉卵 京漬物 
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主菜

野菜料理

季節野菜のボイル 塩 エクストラバージンオリーブオイル

季節野菜のロースト チミチュリソース

季節野菜の天ぷら

魚介料理

焼き魚 種

渥美プレミアムラスサーモンのグリル ディルソース  

渥美プレミアムラスサーモンの朴葉焼き 白味噌仕立て

鮮魚のソテー 柚子のヴァンブランソース

伊勢海老天ぷら

瀬戸内産鮑ステーキ

肉料理

京のもち豚フィレ肉のとんかつ

丹波黒どりのソテー 季節の地野菜

煮込みハンバーグ 季節野菜 デミグラスソース

黒毛和牛サーロインの朴葉焼き 白味噌仕立て 

杉で焼いた京都産黒毛和牛フィレ肉 
トレビスの赤ワイン煮込み 松井酒造の酒粕

デザート 

アイスクリーム ソルベ

マダガスカル産バニラ
和三盆
オーガニック抹茶
水尾柚子
プラントベースチョコレート

タルトタタン 京丹後ミルク工房そらのゴーダチーズ

柿と宇治祥玉園のほうじ茶タルト

アマン京都パフェ 宇治抹茶 和三盆 丹波の黒豆

フルーツ盛り合わせ


